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Communiqué de presse Sion, le 28 juillet 2022  

 

Valaisanne rafraîchit l’été avec sa Juicy IPA et son Apricot Sour Beer 
 

La Brasserie Valaisanne est connue pour ses innovations créatives dans le domaine de la bière. Avec 

la Valaisanne Juicy IPA et la Valaisanne Apricot Sour Beer, les brasseurs pétris de bonnes idées 

proposent cet été deux bières fruitées et rafraîchissantes qui séduiront toute la Suisse. Ces deux 

bières ne sont disponibles que pour une période limitée. 
 

Le Valais est l'une des régions les plus ensoleillées de Suisse. Il n'est donc pas étonnant que ce soit de 

là que proviennent les meilleurs fruits de Suisse. Cela a inspiré les brasseurs de la Brasserie Valaisanne 

qui ont créé deux bières surprenantes : Valaisanne Juicy IPA est, comme son nom l'indique, une India 

Pale Ale fruitée. Cette bière est un hommage au Valais ensoleillé et à son sol fertile. Pour le moût de 

bière, les brasseurs ont utilisé du houblon amer suisse et y ont ajouté les houblons aromatiques 

Mosaic, Sabro et Citra pour le houblonnage à froid. Cet assemblage de houblon confère à la bière 

Valaisanne Juicy IPA une saveur fruitée et tropicale. Une amertume puissante qui se termine sur une 

finale agréable accompagne la dégustation. La Valaisanne Juicy IPA est disponible jusqu’à la fin de 

l’année dans une sélection de restaurants et sur justDrink.ch. 

 

Valaisanne Apricot Sour Beer aux abricots du Valais 

Que se passe-t-il lorsque les brasseurs passionnés de la Brasserie Valaisanne s’associent à une 

productrice d’abricots valaisanne tout aussi passionnée ? Pour le découvrir, il faut déguster la 

Valaisanne Apricot Sour Beer. D’authentiques abricots valaisans produits par Anne Constantin à 

Martigny ont été utilisés pour créer sa saveur acidulée de fruit. « Le processus de brassage n’a pas été 

facile, car c’est la première fois que la Brasserie Valaisanne travaille avec de la purée d’abricots. Il a 

fallu trouver le bon équilibre entre le fruit et le moût de bière. Et l’assemblage en vaut vraiment la 

peine », déclare le maître brasseur René Tran. Le processus de création s’est déroulé conformément à 
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la devise de la brasserie : « Avec passion, sans compromis. » Cette bière acidulée et fruitée issue du 

houblon Amarillo et d’un mélange de malt de blé et de pilsner offre la fraîcheur parfaite pour les 

chaudes journées d'été. Les abricots n'étant récoltés que de la mi-juin à septembre, la Valaisanne 

Apricot Sour Beer n'est disponible que pour une durée limitée dans une sélection de restaurants.  
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Pour toute demande de précisions :  

Brasserie Valaisanne 

Elvis Chabbey 

Valaisanne Experience Host 

Tél. 079 421 86, e-mail info@valaisanne.ch  

 

Brasserie Valaisanne 

Dès 1865, alors qu’on ne consommait presque que du vin dans le canton du Valais, la Brasserie Valaisanne 
brasse pour la première fois à Sion. Depuis lors, la brasserie incarne la culture de la bière dans la région. Les 
dix brasseurs produisent avec passion et dévouement des bières artisanales qui gagnent également en 
popularité hors des frontières cantonales dans toute la Suisse. Depuis 2019, la microbrasserie brasse des 
bières spéciales innovantes en petites quantités pour des clients du secteur de la restauration triés sur le 
volet. 
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