
KLEINER BRAUEREI-SALAT  CHF    7.50

GRATINIERTER MARKKNOCHEN  CHF   15.00
und gebratene Mirepoix 

KÜRBISSUPPE CHF   14.00
mit Gorgonzolacreme und Walnusskrokant

BLÄTTERTEIGGEBÄCK CHF   19.00
mit Champignons 

ZWEIERLEI JAGDTERRINEN CHF   21.00
von "Les Salaisons du Château, Ayent" dazu
Chili-Chutney aus Schalotten

VORSPEISEN  

S P E I S E K A R T E

DER SAMMLERTELLER :   CHF 32.00
Blätterteigpastete und Pilzfrikassee, 
dazu Wildbeilagen & hausgemachte Spätzli 

REHMEDAILLONS  CHF 43.00
in Treberkruste, 
dazu Wildbeilagen & hausgemachte Spätzli

POT-AU-FEU MIT HIRSCHBÄCKCHEN  CHF 38.00
dazu Rotkohl & hausgemachte Spätzli

REBHUHN SUPRÊME  CHF 39.00
mit flambiertem Speck, 
dazu Wildbeilagen & hausgemachte Spätzli

GESCHMORTE HASENSCHENKEL  CHF 37.00
dazu Wildbeilagen & hausgeemachte Spätzli 

Jagdbeilagen: 
Geschmorter Rotkohl, Botzi-Birne, Rosenkohl und glasierte Maronen

HAUPTGÄNGE



S P E I S E K A R T E

BURGER DER BRAUEREI

DER BURGER DER BRASSERIE    CHF 28.00
Rinderhacksteak "Fleur d'Hérens", Raclette-Käse aus Tourtemagne, 
Barbecue-Sauce à la Lager, Grinibrot (Bäckerei, Ayent) 
mit Treber aus unserer Brauerei, Serviert mit hausgemachten Pommes frites

DOPPELTER BURGER DER BRASSERIE   CHF 36.00
(2 Rinderhacksteaks) 

VEGETARISCHER BURGER    CHF 24.00
Aktuelle vegetarische Frikadelle , Joghurtsauce, 
Grini-Brot (Bäckerei , Ayent) mit Trebern aus unserer Brauerei, 
Serviert mit hausgemachten Pommes frites



RINDERTARTAR KLASSISCH       CHF 30.00

RINDERTARTAR AN ZIEGENKÄSE CHF 34.00
Hausgemachtes Pesto und frischer Ziegenkäse

RINDERTARTAR AN GÄNSELEBER  CHF 36.00
Stücke von hausgemachter Entenstopfleberterrine 
und getrockneten Feigen

RINDERTARTAR MEDITERRAN CHF 33.00
Schwarze Oliven, sonnengetrocknete Tomaten und Basilikum

RINDERTARTAR ORIENTAL  CHF 32.00
Koriander, orientalischer Kreuzkümmel, Raz-El-Hanout und Arganöl

RINDERTARTAR THAILÄNDISCHE ART  CHF 33.00
Rotes Thai-Curry und Kokosnussmilch

Alle unsere Tartaren werden mit Salat, Toast und Butter serviert.

PORTION HAUSGEMACHTER POMMES FRITES CHF 5.00

Für die Kinder sind alle unsere Gerichte auch als ½ Portion erhältlich.

Wenn Sie zu Allergien oder Unverträglichkeiten neigen, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf 
Anfrage gerne über die in unseren Gerichten verwendeten Zutaten. 
Herkunft : Markknochen & Rind: CH/D, Reh: EU, Hirsch: NZ, Rebhuhn: FR/GB, Hase: EU

SCHWEIZER RINDERTARTAR FÜR DIE KINDER

S P E I S E K A R T E



CHEESECAKE CHF 13.00
mit Pralinen und glasierten Pflaumen

CRÈME BRÛLÉE  CHF 11.00
mit süsser Birne und Maronenmousse 

WALLISER SORBET CHF  13.00
Aprikosen- und Aprikosen-Sorbet «Morand»

WILLIAMINE SORBET CHF  13.00
Birnen- und Williamine «Morand»-Sorbet

LIMONCELLO-SORBET CHF  13.00
Limetten- und Limoncello-Sorbet  

EISKAFFEE CHF  13.00
Eiska�ee mit heissem Espresso

BAILEYS CUP CHF  13.00
Karamell-Eiscreme mit Guérande Salz und Baileys 

HAUSGEMACHT SORBETS UND EISCREME  
«HASTA GLACES, SION»

AROMEN «HASTA GLACES, SION»

D E S S E R T K A R T E

EIS CHF 4.00
Karamell mit Salz aus Guérande, Schokolade, 
Bourbon-Vanille aus Madagaskar, Pistazie, Café
 
SORBETS  CHF 4.00
Schwarze Johannisbeere, Birne, Mango, 
Zitrone Bergamotte, Himbeere, Aprikose 

TARTELETTE MIT ZWEI KÄSESORTEN  CHF 13.00
und karamellisierten Birnen

KÄSE



WALLISER OFFENBIERE

B I E R K A R T E

VALAISANNE WEIZEN 33CL CHF 5.80

VALAISANNE WHITE IPA 33CL CHF 6.20

VALAISANNE BLONDE 25 33CL CHF 3.70

VALAISANNE LAGER 25CL CHF 4.30

 

GRIMBERGEN ROUGE 25CL CHF 6.50

VALAISANNE 0.0 (Alkoholfrei) 33CL CHF 6.50

KILKENNY (Irish red ale) 33CL CHF 6.80

FLASCHENBIERE

SPEZIAL (PILSNER STYLE)                           3.10  4.10  6.50 

ZWICKELBIER (NON FILTRÉE)   3.20  4.30    6.90                                           

PALE ALE (AMBRÉE)   4.20  5.60    8.90

SCHNEIDER WEISSE (BLANCHE)   4.50  6.00    9.00

UNSERE LIMITIERTEN EDITIONEN  4.50  6.00    9.50

- VALAISANNE JUICY IPA
- VALAISANNE APRICOT SOUR 

   2DL  3DL  5DL



W E I N K A R T E

GAMAY NOIR, CHAIR DU BARON                                                             36.00

GAMAY, L’ORPAILLEUR                                                                15.00     

PINOT NOIR, ARDÉVAZ          19.00                38.00

MERLOT, L’ORPAILLEUR                      46.00      

CORNALIN, ROUVINEZ        56.00

SYRAH, ARDÉVAZ        59.00

DIOLINOIR, LES TONNELIERS, GILLIARD                          59.00

HUMAGNE ROUGE, GILLIARD        53.00 

OR NOIR, L’ORPAILLEUR        66.00
(SYRAH, MERLOT, CABERNET FRANC / ÉLEVÉ EN BARRIQUE)

NEZ NOIR, ROUVINEZ        51.00
( MERLOT SYRAH ET GAMARET / ÉLEVÉ EN BARRIQUE)

    37,5CL  50CL  70/75CL     37,5CL  50CL  70/75CL

FENDANT LÉON, CHAI DU BARON          33.00    

FENDANT, L’ORPAILLEUR                                           14.00                  

JOHANNISBERG, PROVINS                                          22.50

PETITE ARVINE, ARDÉVAZ             45.00

ŒIL-DE-PERDRIX, GILLIARD                                 36.00

CHAMPAGNE, MOËT & CHANDON, «BRUT»         89.00

PROSECCO                                                                   13.00

  

          2DL

ROTWEINE WEISSWEINE

ALLE PREISE IN SCHWEIZER FRANKEN


